
________________________________________________________________   Menù 1  ______

Aperitivo con tartine, pizzette, rustici, aperitivo al cucchiaio e focacce varie

Antipasti a buffet
Isola salumi toscani

Isola formaggi
Isola zuppe

Isola dei fritti
Battuta di carni toscane al coltello

Sformati vari

Primi
Risotto con radicchio a speck

Tortello di ricotta e zucca con rigatino toscano

Secondi
Coscio di vitello alla fiamma

Tagliata alla brace 
Patate al forno e fagioli cannellini

Sorbetto di stagione
Torta nuziale

Buffet di dolci e frutta
Caffè

Vini, acqua minerale, spumante, bibite, digestivo

€  80,00
______________________________________________________________________________



________________________________________________________________   Menù 2  ______

Aperitivo con tartine, pizzette, rustici, aperitivo al cucchiaio e focacce varie

Antipasti a buffet
Isola salumi toscani

Isola formaggi
Isola dei fritti
Sformati vari

Isola dei crudi di mare
Insalata di mare con farro

Insalata di finocchi e arancia con gamberi rosa
Insalata di polpo verace con patate allo zafferano e verdurine croccanti

Tataki di tonno rosso marinato alla soia
Cartocci di calamaretti fritti

Alici in tempura con salsa al mosto d’uva

Primi
Risotto con astice e zucca

Tortello di pesce ai sapori di mare

Secondo
Piramide di spigola con pistacchi

Frittura mista di pesce
Patate al forno e insalata mista

Sorbetto di stagione
Torta nuziale

Buffet di dolci e frutta
Caffè

Vini, acqua minerale, spumante, bibite, digestivo 

€  90,00
______________________________________________________________________________



________________________________________________________________   Menù 3 ______

Aperitivo con tartine, pizzette, rustici, aperitivo al cucchiaio e focacce varie

Antipasti a buffet
Isola salumi toscani

Isola formaggi
Isola dei fritti
Sformati vari

Isola dei crudi di mare
Insalata di mare con farro

Insalata di finocchi e arancia con gamberi rosa
Insalata di polpo verace con patate allo zafferano e verdurine croccanti

Tataki di tonno rosso marinato alla soia
Cartocci di calamaretti fritti

Alici in tempura con salsa al mosto d’uva

Primi
Risotto alla pescatora in bianco con asparagi

Stracci di pasta al ragout toscano

Secondi
Ricciola di fondale al forno con verdure di stagione

Sorbetto al limone
Coscio di maialino in crosta

Fiorentina alla brace
Patate al forno e fagioli all’uccelletto

Torta nuziale
Buffet di dolci e frutta

Caffè
Vini, acqua minerale, spumante, bibite, digestivo 

€  100,00
______________________________________________________________________________



________________________________________________________________   Menù 4  ______

Aperitivo con tartine pizzette e rustici
Antipasto misto salumi toscani

Bon bon di chianina
Polenta fritta

Crostino toscano
Mozzarella di bufala
Involtino di provola

Primi
Pacchero alla carbonara di carciofi

Tagliolino al ragout toscano

Secondi
Coscio di maialino al forno

Patate al forno

Sorbetto di stagione
Torta nuziale

Piccola pasticceria e semifreddi
Caffè

Vini, acqua minerale, spumante, bibite, digestivo 

€  60,00
______________________________________________________________________________



________________________________________________________________   Menù 5 ______

Aperitivo con tartine pizzette e rustici

Antipasto di mare misto selezione Focarile

Primi
Tortello di pesce con piccola pescatora

Pacchero con gallinella di mare olive nere e pinoli

Secondi
Rombo gratinato al forno con seppioline patate e carciofi

Insalata mista

Sorbetto di stagione
Torta nuziale

Piccola pasticceria e semifreddi
Caffè

Vini, acqua minerale, spumante, bibite, digestivo 

€  60,00
______________________________________________________________________________



_______________________________________________________________________________

Servizi inclusi
Esclusiva del locale per l’intera durata della cerimonia.

Addobbo floreale

Menù stampati e personalizzati

Suite per prima notte

Tableau e porta tableau

Scelta del tovagliato

Animazione per bambini 

In alcuni periodi dell'anno e /o giorni della settimana vengono effettuate particolari agevolazioni 

Servizi in aggiunta al menù:
Personale specializzato: sommelier professionali per la mescita del vino professionisti locali per la casei ficazione

della mozzarella 

Master sushi

Pizzaiolo con forno a legna

Barman

Musica dal vivo

Degustazione di sigari in abbinamento a distillati e cioccolata

Spettacolo pirotecnico

______________________________________________________________________________


