
Pranzo Di Natale 2019 Al Focarile
 

Entre’ Di Benvenuto
 

Salmone In Crosta Di Sale Agli Agrumi 
Con Rapa Rossa

  
Calamaro Ripieno 

Di Carciofi Brindisini
 

Bon Bon Di Crostacei 
Con Maionese Al Lime

 
Fusilli Di Farro Biologico Con Vongole Veraci, 

Fungo Cardoncello,pistacchi E Bottarga Di Muggine
 

Cappelletti In Brodo 
Di Gallina Ruspante

 
Trancio Di Ombrina In Crosta Di Mandorle E Noci 

Su Letto Di Spinacina Selvatica Con Gambero Rosso Agli Agrumi 

Sorbetto Al Mandarino 

Dolce Di Natale 

Caffe’ 

Vini In Abbinamento: 
Prosecco Az.agr.il Drago E La Fornace 

Petrara 2018 Az.agr.montecorvino 
Sodale 2016 Az.agr. Famiglia Cotarella 

Moscato D’asti Monducco Az.agr.fontana Fredda 
                                                                                                                    €60,00/ps 

Menu’ Bambini
 

Prosciutto E Salumi Toscani 
Cappelletti In Brodo O Al Pomodoretto Fresco 

Cotoletta Con Patatine Fritte 
Sorbetto Al Mandarino 

      Dolce Di Natale                                                                                   
Compreso Animazione        €35,00/bambino 



Pranzo Di Natale 
All’osteriamangiaitaliano 2019 

Entre’ Di Benvenuto 

Antipasto Di Natale Dell’osteria 

Cappelletti In Brodo Della Tradizione 

Costolette Di Agnello Con Carciofi Brindisini E Patate Al Forno 

Sorbetto Al Mandarino 

Dolce Di Natale 

Caffe’ 

Vini In Abbinamento: 
Prosecco Az.agr.il Drago E La Fornace 

Costa Toscana Az.agr. Fortulla 
Moscato D’asti Moncucco Az.agr.fontana Fredda 

                                                                                                                    €45,00/ps 

Menu’ Bambini
Prosciutto E Salumi Toscani 

Cappelletti In Brodo O Al Pomodoretto 

Cotoletta Con Patatine Fritte 

Sorbetto Al Mandarino 

Dolce Di Natale 

Compreso Animazione                                                                     €35,00/bambino



Capodanno 2019 Al Focarile 
Entre’ Di Benvenuto 

Battuto Di Spigola 
Con Gazpacho Di Frutti Di Bosco

 
Calamaro Cotto A Bassa Temperatura 

Con Variazione Di Cavolfiore,
crumble Al Pepe Di Sichuan E Gel Al Limone

 
Astice In Crosta Di Pane Panko 

Con Granita Al Passion Fruit E Salsa Agli Agrumi 

Sfogliatine Ai Sapori Di Mare 

Calamarata Con Gambero Rosso E Zenzero
 

Filetto Di Rombo Chiodato In Crosta Di Mandorle 
E Porri Con Purea Di Topinambur 

Sorbetto Al Melograno 

Mousse Ai Tre Cioccolati Con Sfogliatina Croccante 
Di Mandorle E Caramello 

Cotechino Con Lenticchie 

Caffe’ 

Vini In Abbinamento Dell’az.agr. Emiliani Fini  
Spumante Per Brindisi Della Mezza       

 

intrattenimento Della Serata Con Gruppo Dal Vivo ,dj E Animatori 
                                                                       €110,00/ps 

Menu’ Bambini 
Prosciutto E Salumi Toscani 

Lasagna 
Cotoletta Con Patatine Fritte 

Sorbetto Al Melograno 
Dolce 

Compreso Animazione    Per Bambini         €45,00/bambino                      


